REF : 7682 DESIGNATION : ITALIAN EXTRAHOT SAUCE MARQUE : FIRELLI
Theme : Europe - USA Description : Sauce pimentée italienne extra forte pour pizzas Ambiant / Epicerie
Gamme : Sauces
Produit Informations générales Atouts produit Infos Logistique Carton

Mise en Oeuvre

Mise a jour le 25/03/2024

Conditionnement : 6 bouteilles de 148 ml - Sauce pimentée italienne forte

- Ingrédients italiens : piments de Calabre,
vinaigre balsamique...

- Fabrication artisanale a Parme, Italie

Origine : ITALIE OGM: Non

Durée de vie:  Stocker le produit a température ambiant dans un
endroit sec et tempéré. La durée de vie du produit
est de 36 mois a partir de la date de fabrication.

Conservation : Consommer avant la date indiquée sur la dans la ville de Parme a partir d’ingrédients
bouteille. naturels : vinaigre balsamique, poivrons
grillés, piments de Calabre, champignon
porcini et sel marin. Une sauce bien relevée
pour accompagner les pizzas, pates,

Ingrédients grillades, salades, oeufs.

poivrons rouges grillés(Espagne), eau, vinaigre balsamique de Modéne
IGP(<15%) (vinaigre de vin, mo(it de raisin concentré), vinaigre de
pomme, piments de Calabre(8%), jus de citron concentré, sucre,
piment de cayenne, sel, épices, ardmes naturels, cépes séchés,

épaississant (gomme xanthane (E415)), ail Mode d'utilisation

Recettes Concepts

WORLDFOOD BRASSERIE
BRUNCH
STEAKHOUSE/BBQ
BAGEL/COFFEESHOP
VEGGIE/BIO/HEALTHY

- Sauce idéale pour pizzas, pates, grillades...

La sauce Firelli est fabriquée artisanalement

Poids NET : 0.93 kg

Poids BRUT :  2.23 kg

Longueur : 181 mm
Largeur : 121 mm
Hauteur : 200 mm
EAN unité : 0810035510982

EAN carton : 10810035510989

Infos Logistiques Palette

Dimensions : 1200 x 800 x 1750
Palettisation : 41 x 8 = 328 cartons
Poids BRUT : 754 kg

Cible métiers

Bar / Pub

Cuisines du Monde

GROSSISTES SEC

Grossistes

Pizzeria

Restauration Traditionnelle/ Brasserie
Traiteur Traditionel / Evenementiel
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