
REF : 7752 DESIGNATION : VINAIGRE GASTRONOMIQUE LE MIEL MARQUE : BOUTEVILLE

Thème : Europe

Produit

Gamme : Sauces

Description : Vinaigre de vin au miel de fleurs de Charente

Mise en Oeuvre

Informations générales

Conditionnement : 12 bouteilles de 20 cl

Origine : FRANCE OGM :

Durée de vie :

A conserver dans un endroit sec, à l'abri de la 
lumière.

Conservation :

Atouts produit

Allergènes : anhydride sulfureux et sulfite

Ingrédients

- douceur du miel et caractère du vinaigre 
de vin
- technique assemblage et affinage 
Bouteville
- équilibre entre rondeur et acidulé

Vinaigre de vin doux et très parfumé alliant 
le vinaigre gastronomique Bouteville à un 
miel de fleurs récolté artisanalement dans 

Mode d'utilisation

Utilisation en assaisonnement, pour 
préserver les arômes, il est conseillé de ne 
pas le chauffer.

Cible métiers

 BOUTEVILLE EPICERIES FINES
 BOUTEVILLE EXPORT
 BOUTEVILLE RESTAURANTS
BOUTEVILLE REVENDEURS
Cash & Carry
Cash and Carry
EPICERIE FINE
Hyper
Hôtel
Moyenne surface
Proximité
Traiteur Traditionel / Evenementiel

Concepts

BRUNCH
WRAP/SALAD
VEGGIE/BIO/HEALTHY
WORLDFOOD BRASSERIE

Recettes

Infos Logistique Carton

Poids NET :

Poids BRUT :

Longueur :

Largeur :

Hauteur :

Infos Logistiques Palette

Dimensions : 1200 x 800 x 1430

Palettisation :

Poids BRUT :

13 x 8 = 104 cartons

Non

Ambiant / Epicerie

F01355 Millefeuille de tomates au vinaigre au mi Méditerrannée 

vinaigre de vin (sulfites ), moût de raisin (sulfites ), miel(16%)(
Charente (France))

Note de dégustation :
DOUX ET EQUILIBRE

EAN unité :

EAN carton :

3760109290357

644 kg

290 mm

220 mm

145 mm

03760109290364

6 kg

2.4 kg
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