
REF : 7849 DESIGNATION : CROISSANT BUN MARQUE : CLASSIC FOODS

Thème : Europe - Méditerranée - USA

Produit

Gamme : Produits boulangerie (pains)

Description : Bun cuit croustillant et brioché non tranché de +/- 65g.

Mise en Oeuvre

Informations générales

Conditionnement : 2 sachets de 20 pièces

Origine : FRANCE OGM :

Durée de vie : Stocker le produit à -18°C. La durée de vie produit 
est de 9 mois à partir de la date de fabrication.

Après décongélation, conserver à température 
ambiante maximum 12h. Ne pas recongeler un 
produit décongelé.

Conservation :

Atouts produit

Allergènes : céréale contenant du gluten
laitIngrédients

- prêt à l'emploi, une simple décongélation 
suffit
- croûte dorée en forme de spirale
- à utiliser pour des recettes salées mais 
aussi sucrées
- un goût et une texture alliant la pâte à 
croissant et la pâte à brioche

Un bun alliant le coté croustillant de la pâte 

Mode d'utilisation

Retirer les produits de l'emballage et laisser 
décongeler environ 45 minutes à 
température ambiante. Trancher pour une 
utilisation avec garniture. Cible métiers

ARMEE
Cash and Carry
Coffeeshop
Cuisines du Monde
Dark Kitchen
Diner / Burgerstore
Export
Foodtruck
GROSSISTE EXPORT
GROSSISTE SEC-SURGEL
Grill / Steakhouse
Grossistes
Hôtel
Parc & Loisirs
Restauration Traditionnelle/ Brasserie
Salad Bar / Sandwicherie
Traiteur Traditionel / Evenementiel

Concepts

US/BURGER
BRUNCH
STEAKHOUSE/BBQ
WORLDFOOD BRASSERIE
VEGGIE/BIO/HEALTHY

Recettes

Infos Logistique Carton

Poids NET :

Poids BRUT :

Longueur :

Largeur :

Hauteur :

Infos Logistiques Palette

Dimensions : 1200 x 800 x 1728

Palettisation :

Poids BRUT :

8 x 6 = 48 cartons

Non

Surgelé

F01416

F01413

F01414

F01415

Croissant_roll_dulce_leche_fruits

Burger roll classic beef

Burger roll pastrami cheese

Croissant_roll_choco_noisettes_croquant

Américain

Américain

Américain

Américain

farine de blé, beurre(20%), eau, levure, sucre, poudre de lait 
écrémé, sel iodé (sel, iodate de potassium),  gluten de blé, farine de
malt de blé, lactose , agent de traitement de la farine (acide
ascorbique (E300))

EAN unité :

EAN carton :

0000000000000

158.72 kg

396 mm

296 mm

263 mm

03351700078491

2.89 kg

2.6 kg
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