Le cocktail brésilien traditionnel : cachaga, citron vert et sucre roux.

Laver le citron vert, couper les 2 extrémités.
Couper le citron en 8 ou 9 morceaux et retirer la partie blanche centrale responsable de I'amertume.

Placer les morceaux de citron vert directement dans le verre, ajouter une cuillere a soupe de sucre roux.

Ecraser le tout dans le verre jusqu'a extraction quasi compléte du jus de citron.
Recouwvrir de glace pilée, concassée ou de glagons simples, puis faire le niveau a la cachaga.

Ne pas ajouter de sucre aprés l'adjonction de la glace, il ne pourra pas se dissoudre.
Mélanger légérement avec un mélangeur et servir avec une ou deux pailles (au cas ou l'une soit obstruée
par la glace ou la pulpe de citron).

Décorer avec une tranche de citron vert.

Citron vert 0.5 pces

Sucre cassonade 109
CACHACA 4327 60 ml




