
Mise en oeuvre

Mise en place

Suggestion

Ne jamais décongeler les tapas.

Plonger les tapas dans un bain de friture à 180° pendant :

Aiguillettes de poulet multigraines : 2 minutes
Lanières de calamar panées : 2 minutes
Onion rings reconstitués : 2 minutes

Servir avec le guacamole et la sauce à taco.

Décongeler le guacamole la veille au froid positif.
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Des aiguillettes de poulet croustillantes, des encornets panés et des onion rings accompagnés de guacamole et de taco
salsa.

Assiette classic
Tex-Mex

Tapas

AIGUILLETTES POULET MULTIGRAINES

RABAS D'ENCORNET PANES
ONION RINGS RECONSTITUÉS

DELUXE GUACAMOLE 500 g

TACO SALSA

Ingrédients
Code
SDV

Poids
Net

2 pces

2 pces
2 pces

30 g

20 g
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