Tortillas chips croustillante avec taco sauce, guacamole, creme fraiche.

TORTILLA CHIPS NATURE 6297 1 sachet
SAUCE TACO SALSA MILD 6895 230 g
GUACAMOLE MIX'- ASSAISONNEMENT POUR 6172 3049
Avocat Hass (300/365 g) 2 pces
Coriandre fraiche 59
Piment vert 309
Citron vert 2 pces
Tomates cerises 30g¢g
Créme fraiche épaisse 40 mi

Préparation de guacamole :

Dénoyauter les avocats et récupérer leur chair a l'aide d'une cuillére

Ecraser la chair des avocats dans un saladier

Ajouter le sachet de Guacamole mix, arroser du jus de citron vert, bien mélanger et réserver au frais

Placer les chips dans un plat, puis ajouter par petites touches la sauce salsa dip, le guacamole, la creme
épaisse.

Terminer en ajoutant les tomates cerises coupée en quartiers, la coriandre ciselée et le piment jalapenos
coupé en lanieres.

Servir le reste de guacamole et salsa dip dans des pots a part.

Pour apprécier toute la saveur et le croustillant des tortillas chips Amigos, nous vous conseillons de les
réchauffer quelques secondes au micro-ondes ou quelques minutes au four traditionnel.

Pour un guacamole encore plus savoureux vous pouvez ajouter un demi oignon coupé en dés et de la
coriandre ciselée.



