Américain

Pain hot dog moelleux garni d'une saucisse de boeuf, de sauce barbecue fumé, moutarde américaine, oignons frits et
pickles.

Mise en oeuvre

1 - Laver les tomates cerises et les couper en quartier. Couper gquelques pickles ou cornichons en petit
morceaux (facultatif).

2 - Réchauffer les saucisses et les pains hot dogs Classic Foods of America selon le mode préconisé
sur 'emballage.

3 - Ouvrir le pain et ajouter un trait de Tomato Ketchup French's®

4 - Puis ajouter dans l'ordre : la saucisse chaude, un trait de moutarde Classic Yellow French’s® et un
trait de Smokey BBQ sauce Classic Foods of America.

5 - Parsemer les hot dogs de crispy onions, dés de pickles et tomates cerises

Suggestion : pour un hot dog encore plus généreux, ajouter les ingrédients de votre choix, cheddar
fondu, salade...

PAINS HOT DOG BRIOCHE 16 CM 4 pces

SAUCISSE DE BOEUF AMBIANTE 7549 4 pces
KETCHUP TOP DOWN 800 ML 6816 4 trait
CRISPY ONIONS - oignons frits 7579 4 trait
CLASSIC YELLOW MUSTARD 6877 4 trait
ORIGINAL BBQ SAUCE 7733 2 trait

Tomates cerises 1 piece




