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Burger boeuf, fromage, champignon et onion relish

Pain brioché garni d'un steak de boeuf 120 g, fromage, poelée de champignon et nappé d'une sauce onion relish

Ingrédients (s;%ﬂ/e Pﬁgs
BUN BRIOCHE NATURE @ 10.5 CM 7328 1 pces
INCREDIBLE BURGER SAUCE 7734 309
ONION RELISH - SPECIAL BURGER 7610 3049
Steak haché 120 g
Champignons de Paris 509
Fromage raclette 509
Roquette 59

SDV,e

(o st

LES MARCHES
DU MONDE |

1978 i

SA SDV
DU PONT NEUF

ZA
BP. 20177 SALLES D'ANGLES

16121

COGNAC CEDEX 6

Tél. 05 45 82 83 11
Fax. 05 45 83 98 96
www.sdv france.fr

sucrée-salée.

Mise en place

Laver et préparer les champignons de Paris, puis les émincer.
Laver la roguette.
Laver et couper en tranches les tomates.

Mise en oeuvre

Saisir les champignons sur la plancha chaude et légérement huilé.

Saisir le steak sur la plancha chaude et Iégérement huilée aussi, selon la cuisson demandée.

Une fois retourné poser aussit6ot la tranche de raclette sur le steak pour le faire fondre, finir sous la
salamandre.

Toaster légérement le bun coté mie 20/30 secondes sous une salamandre, toasteur, convoyeur & buns...
Sur la base du pain ajouter :

- La sauce incredible

- Les tranches de tomates

- Le steak

- Les champignons

- A nouveau la tomate

- Napper légérement de relish onion

Servir aussitot avec le chapeau du bun a coté avec le relish onion a part.



